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207 207 7452 7452 884 6361 207 194 38 1368 62 14 80 6 1170 36 41 1476 80 44 54 1253 45 45 1620 76 28 74 1406 36 48 1728 78 26 80 1499 45 35 1260 74 62 46 1033 45
142 142 5112 5112 596 4390 126 130 33 1188 50 14 58 6 1033 27 41 1476 80 44 54 1253 45 31 1116 52 24 48 974 18 25 900 40 12 46 784 18 12 432 22 20 26 346 18

+ Б1.О.01 История (история России, всеобщая история) 1 4 4 36 144 144 18 117 9 4 4 144 6 12 117 9 э 22 гуманитарных дисциплин УК-5
+ Б1.О.02 Культура речи и деловое общение 1 2 2 36 72 72 8 64 2 2 72 4 4 64 з 22 гуманитарных дисциплин УК-4
+ Б1.О.03 Иностранный язык 1 6 6 36 216 216 12 195 9 2 6 216 12 195 9 э 22 гуманитарных дисциплин УК-4
+ Б1.О.04 Математика 1 6 6 36 216 216 24 192 6 6 216 12 12 192 о 18 высшей математики УК-1
+ Б1.О.05 Физика 1 4 4 36 144 144 18 117 9 4 4 144 6 6 6 117 9 э 26 физики и информатики УК-1
+ Б1.О.06 Химия 1 6 6 36 216 216 24 192 4 6 216 12 6 6 192 о 17 химии УК-1
+ Б1.О.07 Физическая культура и спорт 1 2 2 36 72 72 10 62 2 72 4 6 62 з 10 физической культуры и спорта УК-7
+ Б1.О.08 Информатика 1 3 3 36 108 108 14 94 2 3 108 6 2 6 94 з 26 физики и информатики УК-1
+ Б1.О.09 Философия 2 3 3 36 108 108 12 96 2 3 108 6 6 96 о 22 гуманитарных дисциплин УК-5
+ Б1.О.10 Правоведение 2 2 2 36 72 72 8 64 2 2 72 4 4 64 з 21 менеджмента, маркетинга и права УК-2; УК-11
+ Б1.О.11 Психология 2 2 2 36 72 72 8 64 2 2 72 4 4 64 з 22 гуманитарных дисциплин УК-3; УК-9

+ Б1.О.12 Экономика и основы финансовой грамотности 2 3 3 36 108 108 12 96 2 3 108 6 6 96 з 20 экономики агропромышленного 
комплекса УК-10

+ Б1.О.13 Безопасность жизнедеятельности 3 3 3 36 108 108 12 96 2 3 108 6 6 96 з 9 техносферной безопасности и 
природообустройства УК-8

+ Б1.О.14 Менеджмент и маркетинг 3 3 3 36 108 108 12 96 2 3 108 6 6 96 з 21 менеджмента, маркетинга и права УК-3; УК-6

+ Б1.О.15 Цифровые технологии в профессиональной 
деятельности 3 2 2 36 72 72 8 64 2 2 72 4 4 64 з 14 технологии продукции и организации 

общественного питания ОПК-1

+ Б1.О.16 Аналитическая химия и физико-химические методы 
анализа 2 4 4 36 144 144 20 115 9 4 4 144 8 12 115 9 э 17 химии ОПК-2

+ Б1.О.17 Биохимия 2 5 5 36 180 180 22 149 9 4 5 180 10 12 149 9 э 17 химии ОПК-2

+ Б1.О.18 Инженерная графика 2 4 4 36 144 144 18 117 9 4 4 144 8 10 117 9 э 12 эксплуатации и ремонта транспортно-
технологических машин и комплексов ОПК-3

+ Б1.О.19 Теплотехника 2 2 2 36 72 72 12 60 4 2 72 4 4 4 60 з 11 транспортно-энергетических средств и 
механизации АПК ОПК-3

+ Б1.О.20 Электротехника 2 2 2 36 72 72 8 64 2 2 72 4 4 64 з 24 электроэнергетики и электротехники ОПК-3

+ Б1.О.21 Механика 2 4 4 36 144 144 18 126 4 4 144 8 10 126 о 11 транспортно-энергетических средств и 
механизации АПК ОПК-3

+ Б1.О.22 Процессы и аппараты пищевых производств 3 5 5 36 180 180 22 149 9 6 5 180 8 8 6 149 9 э 14 технологии продукции и организации 
общественного питания ОПК-3

+ Б1.О.23
Стандартизация, метрология и подтверждение 
соответствия на предприятиях пищевого 
производства

4 3 3 36 108 108 14 94 2 3 108 6 8 94 з 14 технологии продукции и организации 
общественного питания ОПК-5

+ Б1.О.24 Микробиология 2 6 6 36 216 216 22 185 9 4 6 216 10 12 185 9 э 14 технологии продукции и организации 
общественного питания ОПК-2

+ Б1.О.25 Основы научных исследований 3 3 3 36 108 108 10 98 4 3 108 4 6 98 з 15 технологии переработки 
сельскохозяйственной продукции ОПК-2

+ Б1.О.26 Технологии автоматизированного проектирования 
и расчетов в пищевой промышленности 3 3 3 36 108 108 10 98 6 3 108 4 6 98 з 15 технологии переработки 

сельскохозяйственной продукции ОПК-1

+ Б1.О.27 Общая технология отрасли 3 4 4 36 144 144 14 130 4 4 144 6 4 4 130 о 14 технологии продукции и организации 
общественного питания ПК-1

+ Б1.О.28 Проектирование предприятий общественного 
питания 4 4 5 5 36 180 180 22 149 9 4 5 180 10 12 149 9 эп 14 технологии продукции и организации 

общественного питания ОПК-3

+ Б1.О.29 Технология продукции общественного питания 5 4 5 16 16 36 576 576 76 491 9 16 9 324 12 12 12 288 о 7 252 12 20 8 203 9 эп 14 технологии продукции и организации 
общественного питания ОПК-4; ОПК-5

+ Б1.О.30 Оборудование предприятий общественного 
питания 4 4 8 8 36 288 288 26 253 9 6 8 288 12 14 253 9 эп 14 технологии продукции и организации 

общественного питания ОПК-3

+ Б1.О.31 Экономика  предприятия общественного питания 5 5 5 5 36 180 180 28 143 9 6 5 180 10 18 143 9 эр 14 технологии продукции и организации 
общественного питания УК-10

+ Б1.О.32 Физиология, санитария и гигиена питания 23 9 9 36 324 324 40 266 18 8 4 144 8 10 117 9 э 5 180 8 4 10 149 9 э 14 технологии продукции и организации 
общественного питания ОПК-2; ПК-2

+ Б1.О.33 Методы исследования пищевых продуктов 3 3 3 36 108 108 14 94 4 3 108 6 8 94 з 15 технологии переработки 
сельскохозяйственной продукции ОПК-2

65 65 2340 2340 288 1971 81 64 5 180 12 22 137 9 14 504 24 4 26 432 18 23 828 38 14 34 715 27 23 828 52 42 20 687 27

+ Б1.В.01 Товароведение продовольственных товаров с 
основами хранения 34 9 9 36 324 324 40 266 18 8 5 180 10 4 8 149 9 э 4 144 8 10 117 9 э 14 технологии продукции и организации 

общественного питания ПК-2

+ Б1.В.02 Организация производства и обслуживания на 
предприятиях общественного питания 34 11 11 36 396 396 36 342 18 8 6 216 8 10 189 9 э 5 180 8 10 153 9 э 14 технологии продукции и организации 

общественного питания ПК-2; ПК-3

+ Б1.В.03 Технология  мучных кондитерских и булочных  
изделий 5 3 3 36 108 108 14 94 2 3 108 8 6 94 з 14 технологии продукции и организации 

общественного питания ПК-1

+ Б1.В.04 Продовольственная безопасность с основами 
ХАССП 5 2 2 36 72 72 10 62 4 2 72 6 4 62 з 14 технологии продукции и организации 

общественного питания ПК-2

+ Б1.В.05 Контроль качества сырья и готовой продукции 4 5 5 36 180 180 16 155 9 4 5 180 8 8 155 9 э 14 технологии продукции и организации 
общественного питания ПК-2

+ Б1.В.06 Технология блюд зарубежной кухни 5 3 3 36 108 108 14 94 4 3 108 6 8 94 з 14 технологии продукции и организации 
общественного питания ПК-1

+ Б1.В.07 Организация деятельности предприятий 
общественного питания 5 4 4 36 144 144 22 113 9 4 4 144 10 12 113 9 э 14 технологии продукции и организации 

общественного питания ПК-3

+ Б1.В.08 Ведение производственной и отчетной 
документации 4 2 2 36 72 72 10 62 4 2 72 4 6 62 з 14 технологии продукции и организации 

общественного питания ПК-3

+ Б1.В.09 Идентификация и фальсификация 
продовольственных товаров 5 4 4 36 144 144 18 117 9 4 4 144 6 8 4 117 9 э 14 технологии продукции и организации 

общественного питания ПК-2

+ Б1.В.10 Пищевые добавки и пряности 3 3 3 36 108 108 14 94 4 3 108 6 8 94 з 14 технологии продукции и организации 
общественного питания ПК-1

+ Б1.В.11 Технология и организация социального питания 5 4 4 36 144 144 22 113 9 4 4 144 10 12 113 9 э 14 технологии продукции и организации 
общественного питания ПК-1

+ Б1.В.12 Кулинарный дизайн 5 3 3 36 108 108 14 94 2 3 108 6 8 94 з 14 технологии продукции и организации 
общественного питания ПК-1

+ Б1.В.13 Введение в технологию продукции и организацию 
общественного питания 1 5 5 36 180 180 34 137 9 6 5 180 12 22 137 9 э 14 технологии продукции и организации 

общественного питания ПК-1; ПК-3

+ Б1.В.ДВ.01 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.01 4 3 3 108 108 10 98 2 3 108 4 6 98 з ПК-1

+ Б1.В.ДВ.01.01 Технология напитков 4 3 3 36 108 108 10 98 2 3 108 4 6 98 з 14 технологии продукции и организации 
общественного питания ПК-1

- Б1.В.ДВ.01.02 Барное дело 4 3 3 36 108 108 10 98 2 3 108 4 6 98 з 14 технологии продукции и организации 
общественного питания ПК-1

+ Б1.В.ДВ.02 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.02 4 4 4 144 144 14 130 4 4 144 6 8 130 о ПК-1

+ Б1.В.ДВ.02.01 Технология рационального и диетического 
питания 4 4 4 36 144 144 14 130 4 4 144 6 8 130 о 14 технологии продукции и организации 

общественного питания ПК-1

- Б1.В.ДВ.02.02 Технология продуктов функционального питания 4 4 4 36 144 144 14 130 4 4 144 6 8 130 о 14 технологии продукции и организации 
общественного питания ПК-1

24 24 864 864 864 6 216 216 6 216 216 6 216 216 6 216 216
12 12 432 432 432 6 216 216 6 216 216

+ Б2.О.01(У) Учебная ознакомительная  практика 2 6 6 36 216 216 216 6 216 216 14 технологии продукции и организации 
общественного питания УК-1

+ Б2.О.02(Пд) Производственная преддипломная  практика, в 
том числе научно-исследовательская работа 5 6 6 36 216 216 216 6 216 216 о 14 технологии продукции и организации 

общественного питания УК-10; ОПК-2

12 12 432 432 432 6 216 216 6 216 216

+ Б2.В.01(П) Производственная технологическая практика 34 12 12 36 432 432 432 6 216 216 о 6 216 216 14 технологии продукции и организации 
общественного питания ПК-1; ПК-2; ПК-3

9 9 324 324 8 280 36 9 324 8 280 36

+ Б3.01(Г) Подготовка к сдаче и сдача государственного 
экзамена 5 3 3 36 108 108 8 64 36 3 108 8 64 36 э 14 технологии продукции и организации 

общественного питания ОПК-4; ОПК-5; ПК-1; ПК-2; ПК-3

+ Б3.02(Д) Подготовка к процедуре защиты и защита 
выпускной квалификационной работы

6 6 36 216 216 216 6 216 216 14 технологии продукции и организации 
общественного питания

УК-1; УК-2; УК-3; УК-4; УК-5; УК-6; УК-7; УК-8; УК-9; УК-10; УК-11; ОПК-1; ОПК-2; 
ОПК-3; ОПК-4; ОПК-5; ПК-1; ПК-2; ПК-3

4 4 144 144 20 124 2 72 4 4 64 2 72 6 6 60
+ ФТД.01 Основы государственной и муниципальной службы 

в Российской Федерации 4 2 2 36 72 72 12 60 2 72 6 6 60 з 21 менеджмента, маркетинга и права УК-3

+ ФТД.02
Организация добровольческой (волонтерской) 
деятельности и взаимодействие с социально 
ориентированными НКО

2 2 2 36 72 72 8 64 2 72 4 4 64 з 20 экономики агропромышленного 
комплекса УК-3

Блок 1.Дисциплины (модули) 
Обязательная часть 

Итого акад.часов
Курс 2 Курс 3

Летняя сессия Летняя сессия Летняя сессия

ФТД.Факультативные дисциплины 

-
Курс 5

Закрепленная кафедра
Летняя сессияЛетняя сессия

Курс 4
-

Курс 1
- - Форма контроля з.е. -

Блок 2.Практика 

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 

Обязательная часть 

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 

Блок 3.Государственная итоговая аттестация 



Наименование Формируемые компетенции

Дисциплины (модули) УК-1; УК-2; УК-3; УК-4; УК-5; УК-6; УК-7; УК-8; УК-9; УК-10; УК-11; ОПК-1; ОПК-2; ОПК-3; ОПК-4; ОПК-5; ПК-1; ПК-2; ПК-3

Обязательная часть УК-1; УК-2; УК-3; УК-4; УК-5; УК-6; УК-7; УК-8; УК-9; УК-10; УК-11; ОПК-1; ОПК-2; ОПК-3; ОПК-4; ОПК-5; ПК-1; ПК-2

История (история России, всеобщая история) УК-5
Культура речи и деловое общение УК-4
Иностранный язык УК-4
Математика УК-1
Физика УК-1
Химия УК-1
Физическая культура и спорт УК-7
Информатика УК-1
Философия УК-5
Правоведение УК-2; УК-11
Психология УК-3; УК-9
Экономика и основы финансовой грамотности УК-10
Безопасность жизнедеятельности УК-8
Менеджмент и маркетинг УК-3; УК-6

Цифровые технологии в профессиональной деятельности ОПК-1

Аналитическая химия и физико-химические методы 
анализа ОПК-2

Биохимия ОПК-2
Инженерная графика ОПК-3
Теплотехника ОПК-3
Электротехника ОПК-3
Механика ОПК-3
Процессы и аппараты пищевых производств ОПК-3

Стандартизация, метрология и подтверждение 
соответствия на предприятиях пищевого производства ОПК-5

Микробиология ОПК-2
Основы научных исследований ОПК-2
Технологии автоматизированного проектирования и 
расчетов в пищевой промышленности ОПК-1

Общая технология отрасли ПК-1

Проектирование предприятий общественного питания ОПК-3

Технология продукции общественного питания ОПК-4; ОПК-5

Оборудование предприятий общественного питания ОПК-3

Экономика  предприятия общественного питания УК-10
Физиология, санитария и гигиена питания ОПК-2; ПК-2
Методы исследования пищевых продуктов ОПК-2
Часть, формируемая участниками образовательных 
отношений ПК-1; ПК-2; ПК-3

Товароведение продовольственных товаров с основами 
хранения ПК-2

Организация производства и обслуживания на 
предприятиях общественного питания ПК-2; ПК-3

Технология  мучных кондитерских и булочных  изделий ПК-1

Продовольственная безопасность с основами ХАССП ПК-2

Контроль качества сырья и готовой продукции ПК-2
Технология блюд зарубежной кухни ПК-1
Организация деятельности предприятий общественного 
питания ПК-3

Ведение производственной и отчетной документации ПК-3

Идентификация и фальсификация продовольственных 
товаров ПК-2

Пищевые добавки и пряности ПК-1
Технология и организация социального питания ПК-1
Кулинарный дизайн ПК-1
Введение в технологию продукции и организацию 
общественного питания ПК-1; ПК-3

Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.01 ПК-1
Б1.В.ДВ.01.01 Технология напитков ПК-1
Б1.В.ДВ.01.02 Барное дело ПК-1

Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.02 ПК-1
Б1.В.ДВ.02.01 Технология рационального и диетического питания ПК-1
Б1.В.ДВ.02.02 Технология продуктов функционального питания ПК-1

Практика УК-1; УК-10; ОПК-2; ПК-1; ПК-2; ПК-3
Обязательная часть УК-1; УК-10; ОПК-2
Учебная ознакомительная  практика УК-1
Производственная преддипломная  практика, в том числе 
научно-исследовательская работа УК-10; ОПК-2

Часть, формируемая участниками образовательных 
отношений ПК-1; ПК-2; ПК-3

Производственная технологическая практика ПК-1; ПК-2; ПК-3

Государственная итоговая аттестация УК-1; УК-2; УК-3; УК-4; УК-5; УК-6; УК-7; УК-8; УК-9; УК-10; УК-11; ОПК-1; ОПК-2; ОПК-3; ОПК-4; ОПК-5; ПК-1; ПК-2; ПК-3

Подготовка к сдаче и сдача государственного экзамена ОПК-4; ОПК-5; ПК-1; ПК-2; ПК-3

Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной 
квалификационной работы УК-1; УК-2; УК-3; УК-4; УК-5; УК-6; УК-7; УК-8; УК-9; УК-10; УК-11; ОПК-1; ОПК-2; ОПК-3; ОПК-4; ОПК-5; ПК-1; ПК-2; ПК-3

Факультативные дисциплины УК-3
Основы государственной и муниципальной службы в 
Российской Федерации УК-3

Организация добровольческой (волонтерской) 
деятельности и взаимодействие с социально 
ориентированными НКО

УК-3

Б1.В

Б1.О.14

Б1.О.16

Б1.О.15

Б1.О.17
Б1.О.18
Б1.О.19
Б1.О.20
Б1.О.21
Б1.О.22

Б1.О.23

Б1.О.24
Б1.О.25

Б1.О.26

Б1.О.27

Б1.О.28

Б1.О.30

Б1.О.29

Б1.О.31
Б1.О.32
Б1.О.33

Б1.В.01

Б1.В.02

Б1.В.03

Б1.О.05

Б1.О.07
Б1.О.06

Б1.О.08

Б1.О.10
Б1.О.09

Б1.О.11
Б1.О.12
Б1.О.13

Б1.О.04

Индекс

Б1

Б1.О

Б1.О.01
Б1.О.02
Б1.О.03

Б1.В.13

Б1.В.ДВ.02

Б1.В.04

Б1.В.05
Б1.В.06

Б1.В.07

Б1.В.08

Б1.В.09

Б1.В.10
Б1.В.11
Б1.В.12

ФТД.02

Б3.01(Г)

Б3

Б3.02(Д)

ФТД

ФТД.01

Б2.В.01(П)

Б1.В.ДВ.01

Б2
Б2.О

Б2.О.01(У)

Б2.О.02(Пд)

Б2.В
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